Zu empfehlen:

Vorspeise

Hdhnchenterrine mit CumberlandsoBBe & marinierten
Blattsalaten

Suppen

Rinderkraftbriihe mit Pfannkuchenroulade

Karotten-Ingwer-Suppe

Fleisch

Rib-Eye-Steak 300 g

Bio-Angushiifte 250 g

serviert mit Grillgemiise, Wedges, Salat & Krduterbutter

Rinderlendensteak
mit MadeirasoBe, Kartoffelgratin & Gemiise

Rehbraten mit Serviettenknodel & Blaukraut

Hdhnchen Saltimbocca auf CurrysoBe, dazu Basmatireis
& Chili-Sesam-Riiben

Fisch

Saibling vom Grundisee auf Risotto, HummersoBe, Brokkoli & Triiffel

Ohne Fleisch

Gebratene Schupfnudeln mit getrockneten Tomaten, Rucola
& Sauerrahmdip

Dessert
Mousse au Chocolat mit HimbeersoBe & Kaffeeeis

A

Créme briilée mit Erdbeersorbet
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Die Klassiker

Hauptspeisen
Steirisches Backhend| auf Rahmgurken und gezupften
Blattsalaten in hausgemachter SalatsoBe & Kiirbiskernol

Knuspriger Schafskdse im Sesammantel
auf Pfliicksalaten in Honig-Balsamicodressing

In Butterschmalz gebackenes Schnitzel Wiener Art
mit Petersilienkartoffeln, Salat mit Hausdressing & Preiselbeeren

Kleinigkeiten
Aufstrichvariationen mit frischem Brot

Kdseteller (verschiedene Kdse aus der Region) dazu Feigensenf

Herzhafter Speckteller mit hauchdiinn geschnittenem
Weinviertler Speck, dazu frischer Kren

Marinierte Oliven mit wiirzigem Parmesan & frischem Brot

Lardo und Gerduchertes vom Innviertler Duroc
Schwein, gerostetem Knoblauch

Liebe Gdiste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte.
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Gerne gibt lhnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft liber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.



